FER COMINCIARE
TODBEGIN

T ortino alle zucchine e porro, Parmigiano e /aftferano e Stracciatc”a (»,7)
Courgettc and leek tart on parmesan and saffron cream, stracciatella and caramelized carrot gel
16

Black Angus c{olcemente agumicato COn Ccuore Cremoso € Me]a fondente(xﬁj,a,)
Sweet13 smoked Black Angus with a creamy heart and aPP!e
17
Sa]mone lavorato home macle, Avocac;o, yogurt alPaneto e sodo di quaglia (#,2,1,7)
[Jomemade Processed salmon, avocado, dill yogurt and ciuail egg
18
Fetto d’anatra con sPugna sogice a”a Me!anzana, topinambur crock (1,3,7,5)
Duck breast with soft aubergiﬂe sponge, Jerusa!em artichoke chips
19
Alici del (:arx’ca]jricoJ spuma alla senape, pepe rosa,crock Homemadc e riccioli di ravanelli (#,9,1,7)

Cantabrian aﬂChOViCSJ mustar& ancl Piﬂk PCPPCF moussc anc[ fﬂomcmade cracl«irs and radislﬁ CUFIS

20

LEFASTLE
FASTA

“Non & una carbonara”: sedani, Guanciale di mangalitza, zucchine e CiPoHa caramellata (1,3,7))
“|t's not a carbonara”: sedani pasta, mangalitza cheek, courgettes and caramelized onion
17
SPaghettoni al Pomoclorinigia”i e rossi, ricotta fume e Polvcre di basilico (1,7,%)
Spaghettoni with 5e”ow and red cherry tomatoes, smoked ricotta and basil Powder
17
ortello ai crostacei con salsa cacio pepe e[ omo orini aPPassi 1(1,3,7
rtell t | & d ti (1,3,7)
fjhcllﬁsh tortello with cheese & pepper sauce and dried c}‘ncrrg tomatoes
19
Linguine Senatorc Cappc“i con battuto di pescato Fresco, Stracciate”a e melanzane(i3,74)
Senatore Cappe”i linguine with cl’xoppcc{ fresh fish, stracciatella and aubcrgines

19
Camaroli al ragu di cortile con Verdurine croccanti e crema di Farmigiano alla salvia (15,7

(arnaroli with courtﬂarcl ragl with crunchg vegetables and sage Parmesan cream

19



LE FORTATEFRINCIFALI
THE MAIN COURSE

Lingotto di melanzana croccante con cuore f:onclente e spuma di anacardi (1,%,5,7)
Crispg aubergine bar with clﬁeesg center and cashew foam
21

T otani, gamberoni) Folpette, alici “Piene” e verdurine croccanti : la nostra frittura (1.4,3,7.,5)

Squid, prawns, meatballs, stuffed anchovies and cring vegetables: our fried seafood
23
Cubo di maiale nero CBT con crema di Fatate, carote e /enzero e fondo go]oso (1%)
CBT black Pork cube with potato, carrot and ginger cream and delicious sauce
25
Tataki di tonno con rosti alla Cicoria, avocado e Curcuma (#,5,3,1)

T una tataki with chicorg résti, avocado and turmeric

25
Sashimi di manzo extra marezzato scottato al tavolo, tuorlo Bl’o, soia e nocciola ]6F(§,5,1 5.6)
I xtra marbled beef sashimi seared at the table, organic 30”<J soy and |(GF hazelnuts

29
1 Glutine/gluten 8 Sedano/celery
2 Crostacei/shellfish 9 Senape/mustard
3 uova/egg 10 Anidride solforosa/sulfur dioxite
4 pesce/fish il Sesamo/sesame
5 Arachidi/peanuts 12 lupini/lupins
6 Soia/soy 13 Frutta a guscio/nuts
7 latte/milk 14 Molluschi/clams

Gii alimenti possono tenere traccia di lattosio g[utine e frutta secca



LE TENTAZIONI
SWEET TEMFTATIONS

Do(cc!una 2.1 Spagna al cacao ProFumato al Kum, cremoso alla Gianduia, nocciole ]GF (1,7,1%)
Dolcelunaz.i Sponge cake with cocoa and Rum, (Gianduia cream, Fiedmont |(GF hazelnuts and caramel

9

[l nostro | iramisti (5,7)
QOur Tiramisu
9

Fistacchio, Fistacchio, Fistacchio: spuma di Pistacchio, con grane”a di amaretti al Pistacchio

homemac{e, sale Maldon e Ciocco]ato al Pistacclﬁio (1,3,7,13)

Pistachio, Pistachio, Fistachio: Pistachio mousse, with home made Pistachio amaretti, Maldon salt and Pistachio
Cl’locolate

1o

Frago!efybanana: biscotto con gelato alla banana, ?rago]e, Ciocco]ato bianco e Anacardi<i‘5,7)
Strawberries and Panana: biscuit with banana ice cream, strawberries, white (_hocolate and caramelized (Cashews

10

“L’insolito finale” Faris Brest con buche de chevre e caramello alle arichidi (1,2,5,7)
“Tl’wc unusual finale”: Faris Brest with buche de chevre cheese and Pcanut caramel

10






