
Menù di Ferragosto 

Benvenuto Dello Chef
Chef's Welcome

Degustazione pane home made, olio pluripremiato e sali dal mondo
Tasting of home made bread, award-winning oil and salts from around the world

   
Carpaccio di salmone lavorato home made, verdurine croccanti alla soia e mayo ai 
                                                                            crostacei
                         Home made salmon carpaccio, crunchy vegetables with soy and mayo ai crustaceans

Risotto Carnaroli mantecato al basilico con battuto di pescato del giorno, pomodorini
                                                           gialli del Vesuvio e amaretti
Carnaroli risotto creamed with basil with chopped fish of the day, cherry tomatoes yellows from Vesuvius and 
                                                                                                      amaretti
     
Tataki di tonno,  Avocado e curcuma con anguria arrosto, rösti di patate e zucchine
                        Tuna tataki , Avocado and turmeric with roasted watermelon, potato and courgette rösti

                                                       
                                                                           
                                                                          Pre dessert
                                                                           Before dessert

                                                             
                                                               Frolla anguria e limone
                                                                                 Watermelon and lemon pastry

                                                                           Arrivederci Dello Chef
                                                                                           Goodbye to the Chef

69

Wine pairing
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