TOCCATA E FUGA

T onnarelli mantecati con burro, Alici, ag]io nero e | ime

Tonnare”i with butter, Anchovies, black garlic and | ime

Fancetta croccante su Fatata schiacciata con emulsione di Peperoni Arrosto

Crispy bacon on mashed Fotato with roasted pepper emulsion

Frago]e&ﬁanana: biscotto con ge]ato alla banana, Fragole, Cioccolato bianco e Anacarcli

Strawberries and Panana: biscuit with banana ice cream, strawberries, white (_hocolate and caramelized (Cashews

40
Wine Pairing
18 (2 calici)

FESCA DAL MAZZ0O

AntiPasto o Primo NFortata Principale~clo]ce

Starter or first course ~Main course~dessert
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Wine Pairing
18 (2 calici)

SAFORE. DI MARE

Salmone lavorato home made, Avocado, yogurt allPaneto e Soclo di quag]ia

Homemadc Proccsscd salmon, avocado, dill yogurt and quai[ egg

Linguine Senatore Cappe“i con battuto di pescato fresco, Stracciatella e Melanzane
Senatore CaPPeHi Iinguine with choPPed fresh Fish, stracciatella and aubergines

Torte“o ai crostacei con salsa cacio & pepe e Fomoclorini aPPassiti

Shellfish tortello with cheese & pepper sauce and dried cherry tomatoes

T ataki di tonno con rosti alla Cicoria, avocado e (Curcuma

T una tataki with résti with chicorg and turmeric

]:rago!e e Banana: biscotto con gelato alla banana, ?ragole, Cioccolato bianco e Anacardi

Strawberries and Panana: biscuit with banana ice cream, strawberries, white ("hocolate and caramelized (Cashews
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Wine Pairing
29 (5 ca]ici)



TEFORE IN COLLINA

Fetto d’anatra con spugna soffice alla Melanzana, toPinambur crock

Duck breast with soft aubergine sponge, Jerusalem artichoke chiPs

T onnarelli al ragu di cortile con Verdurine croccanti e crema di Parmigiano alla salvia

Tonnare”i with garm\ljard ragfx with crunchg vegetables and sage parmesan cream

“Non e una carbonara”: scdani, (Guanciale di mangalitza, /ucchine e Cipo“a caramellata

“|t's not a carbonara”: sedani pasta, maﬂgalitza cheek, courgettes and caramelized onion

Cubo dimaiale nero CBT con crema di Patate, carote e /enzero e fondo go]oso
CBT black Pork cube with Potato, carrot and gingcr cream and delicious sauce

Dolceluna 2.1 SPagna al cacao ProFumato al Rum, cremoso alla Gianduia, nocciole ]GF
Dolcelunaz.i Sponge cake with cocoa and Rum, (Gianduia cream, Piedmont |(GF hazelnuts and caramel
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29 (5 calici)

FIORI DI'LILLA

T ortino alle zucchine e porro, Parmigiano e Za]cxcerano e Stracciate”a

Courgette and leek tart on parmesan and saffron cream soup, stracciatella and caramelized carrot gel

Mantecato di (Carnaroli Oschiena al Pccorino difossa con Amaretti e riduzione di Sgral—]

Carnaroli Oschiena cream with [Fossa Pecorino cheese, 53rah amaretti biscuits and leck sprouts

Tonnare”i alla finta carbonara con “guanciale” di Fomodorini secchi

[Fake carbonara tonnarelli with dried cherrg tomato “guancia!c”

Lingotto di melanzana croccante con cuore [Tondente e spuma di Anacardi

Crispy aubcrginc bar with chcesy center and cashew foam

Fistacchio, Fistacchio, Fistacchio: spuma di Pistacchio, con grane”a di amaretti al Pistacchio

homemade, sale Maldon e (ioccolato al Pistacchio

Pistachio, Fistachio, Pistachio: Pistachio mousse, with homemade Pistachio amaretti, Maldon salt and Pistachio

Chocolate
69
Wine Pairing
29 (5 calici)



